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Dos metros diez de escultura
en bronce. Que quedarán insta-
lados en la confluencia de las
calles Matxitxako y Uribarri, a la
entrada al barrio desde el cen-
tro de Basauri. El homenaje de
un grupo de vecinos, agradeci-
dos a su párroco de toda la
vida, José Luis Aja Fuentes, se
hará visible y tangible este
domingo 18 de diciembre, a las
13:15 horas; momento en el que
la escultura dedicada al párroco
de Pozkoetxe será inaugurada.

La obra del escultor Alfonso
Cilveti, fundida en bronce con
presupuesto aportado por el
consistorio basauritarra, ha cos-
tado unos 60.000  de los que un
tercio han llegado vía aportacio-
nes del entorno del párroco fa -
llecido en julio de 2010, recogi-
dos durante año y medio.

“También hemos vendido
lotería, rifado cestas, organiza-
do partidos benéficos y hemos
puesto en marcha cualquier
otra posibilidad de recaudar di -

Vecinos de Pozokoetxe inauguran
el domingo su recuerdo en

bronce al párroco José Luis Aja

nero”, comentan los impulsores
de esta iniciativa ciudadana.
Aún así faltan 2.800 euros para
quedar en paz que “esperamos
obtener vendiendo lotería de
navidad y mediante donativos
que podrían llegar antes o des-
pués de la inauguración”.

La escultura muestra la figura
de este singular párroco, acom-
pañada por cuatro niños, un pe -

rro y un gato. “Es el modelo ini-
cial. El que creemos resume la
forma de ser de José Luis, siem-
pre receptivo con todo el mun -
do”. A su inauguración están in -
vitados familiares, partidos polí-
ticos de todas las tendencias,
vecinos, autoridades locales y
una importante representación
de sus otras patrias chicas: Re -
pélega y Karrantza. 

El ‘VI Campeonato de Pin txos
‘Eus kadi Saboréala’ de Hon da rri -
bi premió por tercer año conse-
cutivo al ‘Bar Orba neja’, regen-
tado por César Hervás. En esta
ocasión fue el ‘Pre mio Angulas
Agui naga- A la me jor concep-
ción de pintxo tradicional’ por
su ‘Doble sorpresa de chipirón y
yema de huevo’. En 2009 y 2010
recogió los premios ‘Eusko La -
bel de la Fun dacion Kalitatea’,
por creaciones con nombres tan
sugerentes como ‘Huevo Eusko
Label relleno de foie y hongo’ o
‘Sorpresa de pimiento Eusko La -
bel crujiente con sopa de toma-
te’.

Exitos que le animaron a pre-
sentar su alternativa en el ‘VII
Campeonato de España de Pin -

chos y Tapas’ celebrado en
noviembre, en Valladolid; cita en
la que aspiraban a estar 3.000
establecimientos hosteleros de
todo el Estado, y al que final-
mente acudieron 60, entre ellos
el ‘Bar Orbaneja’. No estuvo en -
tre los mejores pero Hervás ya
se consideró un privilegiado
“so lamente por acudir. Hubo
mu cho nivel. Ahora, de aquí a

donde haga falta” comenta.
En Pucela no hizo experimen-

tos. Cocinó el pincho que le va -
lió la Txapela de Plata en el
‘Concurso de Pinchos de Bizkaia
2011’: un huevo escalfado relle-
no de foie y hongos, bautizado
como ‘Nido sorpresa con perfu-
me de bizkaiko txakolina’ al que
solamente le cambió una cosa.
En lugar de txakoli le hizo un
guiño a la tierra que pisaba y el
aroma fué “de Rueda verdejo”.

El bar que le apadrinó en
Valladolid capital y al que tenía
que dar la receta de su pincho
sigue vendiéndolo. Muy bien
por cierto. “Hace poco les llamé;
me dijeron que va como un tiro.
Y que lo han bautizado pincho
Basauri”.

El Bar Orbaneja compitió con los
mejores pinchos en el Campeonato

de España de Pinchos y Tapas


